™ Bafteau CocolChocolat

INGREDIENT :
100 gr de chocolat rapé

lverre 1/4 de sucre en -" =
6 ceufs

100 gr de noix de coco en poudre
Y, verre de farine de matza

PREPARATION :

Séparer les blancs des jaunes et battre
les jaunes avec le sucre.

Puis incorporer les autres ingredients.
Battre de nouveau.

Battre les blancs en neige avec une
pincée de sel et les Incorporer
delicatement a la preparation

Faire cuire 45 mn Th 160°.



